Un momentodelallegadaala
vifia, recogida de uvas, transporte
en cajas y almacenamiento en un
tractor. ANASOMOZA

Los turistas se lanzan a vendimiar
por primera vez en la Ribeira Sacra

» El consorcio organizo tres sesiones con apoyo del Vifiobus entre 38 visitantés
» Lainiciativa despert6 el interés del doble de personasy por ello se potenciara para el 2015

varios amigos, que completaron
su periplo por la comarca conuna
visita al Centro do Vifio de Mon-
forte y con un viaje en catamardn
desde el embarcadero soberinode
Os Chancfs.

«Es la tercera vez que hago una

“actividad relacionada con el vino.

Las otras dos consistieron en catas
tanto de caldos como de uvas. A

pesar de no tener relacién algu-

na con vifiedos ni con bodegas, es

un mundo que nos gusta mucho.
X.LQ. y participar en todas sus labores. nwstoygtmdarlognlosdepémos 3 Alsabefdeeslaopoxt.uxﬁdad,nos
#Xlquiroga@elprogreso.es Desde la recogida de la uva has-  para su fermentacién. Pero antes, =i apuntamos enseguida», aseve-
CHANTADA. La vendimiaenla tala formacién del mosto. Una  Regal y el propietario del vifiedo Roberto Regal 16 Julia. Y tuvo suerte, porque el
Ribeira Sacra esuna delasactivi- ~ experiencia que no dejé anadie  hicieron una cata de uvas para «Descubrieron consorcio de turismo tenfa solo
dades que mdsmanodeobrapre-  indiferente y que desperté todos  explicar todas la caracteristicas 3 i disponibles 30 plazas, aunque se
cisa en esta temporada. Familias  los sentidos. de cada variedad, una premisa la esencia de aumentaron un poco ante la gran
enteras y numerosos trabajadores Uno de los tres grupos de tu-  fundamental para crear vinos es- la comarca» demanda. «No obstante, cerramos
acudenaella pararecogerlasuvas  ristas vendimiadores estuvoen  peciales segtin las combinaciones lainscripcién a mediados dela se-
en sumomento justodemadura-  la ribera chantadina. Sus com-  quesehagan entre ellas. mana pasada con una gran lista

cién. Es un trabajo arduo por las
elevadas pendientes que tienen

ponentes conocieron primero la
espectacular bodegaLos Cipreses,

EMOCION. Los turistas, proceden-

Roberto Regal, el enblogo
y bodeguero que les ensefid

de espera. Si hubiese capacidad
incluso duplicariamos el niimero

lastiberas, perotambiéntodauna  donde se les dieron las primeras  tes €n su mayor parte de otras pro- avendimiar, también dejo de participantes. Veremos si para
fiesta cuandoseacabalarecogida  indicaciones sobre las particula- . vincias de Galicia, en especial de patente su satisfaccion porla el préximo afio es posible atender
aldisfrutarde comidasycenasen  ridades de la zona y del trabajo A Corufia, asf como de El Bierzo y iniciativa. ¢Es una granidea, toda la demanda, indicé la ge-
vifiedos y-bodegas. Esunadelas  que serealiza en los vifiedos, ex-  del Pais Vasco, se esforzaron como aunque nos supone un esfuer- rente de la organizacién de ayun-
Tecompensas por cumplir conel  plicaciones ofrecidas por Amparo  nunca en coger todos los racimos 20 porque estamos en plena tamientos riberefios, Alexandra
trabajoyla tradicién. Todoelloes  Montenegro, una de la guias del con cuidado y segiin las distintas peronodudam Seara.
observado de una forma especial ~ consorcio de turismo. Con toda  variedades. Mientras iban de un El santiagués Pablo, de 42 afios,
por los turistas, quienesesteario  esainformacién enla cabezaylos lado 2 otro, la satisfaccién y emo- fue otro de los participantes en la
tuvieron la oportunidad deaden-  utensilios necesarios fueronhasta  cién subfa al igual que lo hacia la convocatoria. «Es la primera vez
trarsedellenoenlavendimiagra-  un vifiedo cercano, ubicadoenla  temperatura ambiental. ger é \ que vendimié. Me encanta este
cias ala iniciativa enmar-  zona de San Fiz, dirigidos por el Una de las mujeres del grupo, descubreel corazéndeloque paisaje y en especial los cafiones.
cha por el consorcio de turismo  enélogo y bodeguero chantadino  Julia, de 48 afios, vecina de A Co- eslaRibeira Sacra, laesencia, Por eso venimos con los nifios,
Ribeira Sacra con el Vifiobiis. RobertoRegal. Traslarecogidade  rufia, comentaba: «La experiencia quees laviticultur irde paraque vean lazona, que conoz-
Por primera vez, cercade 40  lasuvas, en su bodega de Moure-  estinica, porque eslamejor forma despierta can una vendimia y un modo de
personas, divididasen tres gru-  los, enlazona de O Savifiao, co-  de conocer realmente la Ribeira ) d vida relacionado directamente con
pos, estuvieron el pasado finde  menzaronlaslaboresdeseleccion  Sacra, junto con los viticultores, la naturaleza. También es impor-
semana en los vifiedos para co-  parasu posteriorpasoalamaqui-  quienes viven de ella». Esta co- tante que vean que el vino no sale

nocer el proceso de la vendimia

na de estrujado, convertirlas en

Tufiesa estuvo acompariada por

delabotella», remarcé.



